
CONTOSO 
STORMØD
E

Opdatering
er og 
højdepunkt
er for hele 
virksomhed
en 

FROKOST 

Alle dage kl. 12.00 – 17.00

A la Nöa’h Croque Monsieur  139,- / 

Croque Madame (med spejlæg)  149,-

Toastbrød, kalkun-bacon, Emmental ost, crisp salat, 

haricot verts & syltet rødløg, vendt i citron vinaigrette. 

Tilvalg: Provence krydrede kartoffelbåde m. aioli 65,-

Eggs Benedict  149,-

English muffin, kalkun-bacon, pocheret æg, hollandaise 

sauce, rucola salat vendt i citron vinaigrette. 

                                                                 

 Avocado toast  145,-

Øko. surdejsbrød, avocado, rødbedehummus, blødkogt 

æg, syltede rødløg, rucola-salat, toppet med sort sesam.

Tilvalg: Provence krydrede kartoffelbåde m. aioli 65,-

        Macedonian shakshuka  135,-

Makedonsk krydret ret i støbejernsgryde med 

pocherede æg, ajvar, fetaost, toppet med persille. 

Serveres med øko. surdejsbrød.

 Fish n’ Chips af torsk  199,-

Frisk paneret torsk, provence krydrede kartoffelbåde, 

tartar sauce, grillet citron. Serveres m. sæsonens salat.

Hvidvin 
glas

Purato pinot 
grigio  89,-
Elegance 

chardonnay  109,- 
Riffel, Riesling 
Trocken  99,-

Øl
Pilsner - øko
Classic - øko 

Royal IPA
Pift Lime – hvedeøl

Royal alkoholfri

Juice

Friskpresset 
appelsinjuice 

65,-

 Immune Boozter
Appelsinjuice, 

ingefær, gurkemeje 
& gulerod 

69,-

Roothie
Æble, rødbede, 

ingefær & gulerod 
69,- 

 Stay Young
Selleri, agurk, æble, 

citronsaft & 
spirulina 69,-



Shots 
39,- 

Ingefær-æble
Rødbede-æble
  Selleri-æble

 Smoothies  
69,-

Classic 
Smoothie
Jordbær, 
banan & 

vaniljemælk 

Blue Lady
Blåbær, banan, 

havregryn, 
ahornsirup, 

mandelmælk, 
skovbærskyr & 

chia

Cocktails 
& drinks

Se alle vores 
spændende 
cocktails og 

drinks i vores 
drinks-kort

HELDAGS MENU
Alle dage kl. 12.00 - 20.30

Salad Chevre Chaud  179,-
Gedeost fra Deux, m. granatæble balsamico, salat, 

rødbede, æble, syltede løg & valnødder. 
Tilvalg: ekstra gedeost +35,-

 Signatur Cæsarsalat  179,-
Grillet let marineret kyllingebryst, avocado, romaine salat, 

oliven, soltørrede tomater, rugbrødsknas & parmesan.
Tilvalg: Kalkun-bacon +20,- / ekstra grillet kylling +35,- 

Club sandwich  169,-
Toastbrød med grillet let marineret kyllingebryst, salat, 

kalkun-bacon, tomat, agurk, syltede rødløg & karry-mayo. 
Tilvalg: Provence krydrede kartofler m. aioli +65,-

    
Løgsuppe  98,-

Hønsefond, løg, øko. surdejsbrød, Emmental ost. 
Tilvalg: Ekstra brød m. emmental ost +25,- 

Nachos  119,- 
Sprøde nachos m. cheddar-ost, oliven, serveres m. 

guacamole, salsa & creme fraiche. 
Tilvalg: Crispy kylling paneret i nachos-chips +35,- 
Guacamole +25,- / creme fraiche +25,- / salsa +25,-

BURGER
Alle vores burgere serveres med provence krydrede 

kartofler, chipotle mayo & aioli. 

         Nöa’h signatur burger  179,-
Vælg mellem saftigt oksekød eller crispy kylling stegt i 

knuste nachos. Brioche bolle, let syltet kålsalat, salat, tomat, 
agurk, syltede rødløg, cheddar, chipotlemayo & aioli.

  Tilvalg: Kalkun-bacon +20,-

French onion burger  189,- 
Saftigt oksekød, brioche bolle, karamelliserede løg, 

Emmental ost & bearnaise mayo.  
Tilvalg: Kalkun-bacon +20,-

  
 Nöa’h vegetar burger  179,-

Gourmet ”bøf” af falafel,  brioche bolle, koriander-mayo, 
cheddar-ost, salat, syltede rødløg & tomat.



AFTEN MENU 
Alle dage kl. 17.00 - 20.30

Tartar m. Cognac  189,-

Hjemmerørt okse m. cognac, estragon mayo, kapers, 

cornichons & parmesan chips. 

Serveres m. provence krydrede kartofler & aioli  

 

Ribeye steak 250 gr. (Angus)  299,-  

Mør og saftig græsfodret okse, m. hvidløgssmør & friske 

krydderurter, sæsonens salat m. citron vinaigrette. 

Serveres m. provence krydrede kartofler & aioli.

Ratatouille maison au poulet  195,-

Husets ratatouille m. saftigt stegt kyllingelår. 

Serveres m. gyldne sprøde chips & drysset med 

herbes de Provence. 

En farverig symfoni af ovnbagte middelhavsgrøntsager 

m. timian, hvidløg & et strejf af olivenolie.

    Fish n’ Chips af torsk 199,-

Frisk paneret torsk, provence krydrede kartoffelbåde, 

tartar sauce, grillet citron. 

Serveres m. sæsonens salat.

SIDES

Provence 
krydrede 

kartofler m. 
chipotle mayo & 

aioli  65,-

Øko. rødbede-
hummus, oliven, 

romesco dip 
& øko. surdejs-

brød  89,-

Crispy kylling 
Sprød kylling 

paneret i knuste  
  nachos, m. 

  chipotle mayo 
79,-

SNACKS

Saltede & røgede 
mandler  49,-
Peanuts  39,-

Olivenmix, græsk 
55,-

Cocktails, drinks, 
øl & vin 

finder du i vores 
drikke- og vinkort



KAGER & 
DESSERT

Dagens udvalg af 
cheesecake 

89,-

Amerikanske 
pandekager m. 
jordbærkompot 

79,-

Muffin 49,-
Blondie  

(hvid brownie) 49,-
Hindbærsnitte

49,-
Croissant 35,-

BØRNEMENU 
Til vores små gæster under 12 år

          Kids byg-selv-burger  95,-

Vælg mellem saftig bøf af oksekød eller 

crispy kylling stegt i knuste nachos. 

Brioche bolle, agurk, tomat & 

smiley face french fries (5 stk.)

Tilvalg: Ekstra smiley fries +39,-

SIDES & SMÅ RETTER

Provence krydrede kartofler 
m. chipotle mayo & aioli  65,-

Arancini 
Risottokugler m. svampemix & aioli  79,-

Øko. rødbedehummus, 
oliven, romesco dip & øko. surdejsbrød  89,-

Crispy kylling 
Sprød kylling paneret i knuste nachos, 

m. chipotle mayo  79,-

Falafel 
2 stk. sprøde falafel, m. koriander-mayo  59,-

Øko. brødkurv 
m. surdejsbrød og smør  29,- 

Saltede & røgede mandler  49,-

Peanuts  39,-

Olivenmix græske  55,-

KAFFE & TE

Espresso  35,- 
Americano  45,-
Macchiato  40,-

Cortado  47,-
Flat white  47,-
Café latte  49,-

Cappuccino  49,-

Te 
Spørg om udvalg

Kop  49,-
Kande  75,-

Chai latte  49,-

Iskaffe  49,-
m. sirup  +5,-  

Varm kakao  55,-
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